CAMARA MUNICIPAL DE AFONSO CLAUDIO - ES

Parlamento: JOMAR CLAUDIO CORREA

EXCELENTiSSIMO SENHOR PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DE AFONSO CLAUDIO/ES.

MOCAO n? /2025.

O subscritor da presente, Excelentissimo Vereador CARLOS ROBERTO TRISTAO DE SOUZA, com
assento neste Poder Legislativo Municipal, nos termos do art. 179 do Regimento Interno da Camara

Municipal e de suas prerrogativas legais, vem orgulhosamente apresentar MOCAO DE APLAUSOS

ao llustrissimo Senhor LEONARDO BRIOSQUI ALTOE, fabricante do Azeite Altoé produzido em nosso
municipio, pela conquista de duas medalhas de ouro no renomado concurso internacional Olive

Istanbul IO0C 2025, realizado na Turquia no final de abril deste ano.

Afonso Claudio acaba de entrar para o mapa da olivicultura mundial. O Azeite Altoé, produzido em
Alto Santa Joana, Distrito de Mata Fria, em nosso municipio, conquistou duas medalhas de ouro no
concurso internacional Olive Istanbul I00C 2025, realizado na Turquia, no fim de abril do corrente

ano.

O responsavel pela producao é o olivicultor Leonardo Briosque Altoé, que iniciou o plantio de
oliveiras em 2018, apds voltar de um periodo nos Estados Unidos. Inspirado por experiéncias no
exterior e movido pelo desejo de construir algo novo em sua terra natal, ele transformou uma antiga
area de eucalipto em um olival promissor. Segundo Leonardo, ao adquirir a propriedade, a mesma

nao possuia, dgua, energia nem casa.
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Apesar de ser uma cultura ainda em desenvolvimento no estado, o azeite produzido em terras
afonsoclaudense ja mostra potencial. A produgao, ainda pequena, é limitada pela dependéncia de
clima frio — condigao essencial para que as oliveiras frutifiguem. Em 2024, mesmo com um inverno
pouco rigoroso, Leonardo conseguiu colher cerca de 200 quilos de azeitonas e produzir

aproximadamente 35 litros de azeite.

Com cerca de 1.700 pés de oliveira plantados, Leonardo ja comercializa o Azeite Altoé e conta que a

primeira remessa, de apenas 100 garrafas de 250 ml, ja teve 60% vendida na primeira semana.

Agora, com novas maquinas de filtragem chegando a Associac¢ao de Olivicultores do Espirito Santo,
em Santa Teresa, onde o azeite é processado, a expectativa é aumentar a producao e participar de

mais concursos internacionais nos préoximos anos.

As amostras enviadas para a competicdo na Turquia passaram por avaliacdo as cegas e
surpreenderam os jurados pela qualidade. O Olive Istanbul IOOC é considerado uma das principais
competicdes do mundo, reconhecida pelo rigor técnico e cientifico. A edicdo de 2025 reuniu marcas

de azeites de varios continentes e segue critérios internacionais na avaliacao.

Foram premiados os azeites Monovarietal Grappolo e o blend de trés variedades (Arbequina,
Grappolo e Koroneike). O Azeite Altoé é o primeiro azeite extravirgem do Espirito Santo reconhecido
internacionalmente. Com acidez de apenas 0,57%, bem abaixo do limite de 0,8% exigido para a

classificacdo extravirgem, o produto se destaca pela alta qualidade.

Leonardo Briosqui Altoé, produtor da marca, explica que a premiagao certifica que os azeites

ganhadores sdo extra virgens sem defeitos e comemora a conquista.
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O olivicultor também afirmou que o prémio ajuda na divulgacao e valorizagao do azeite Altoé, além

de ser importante para impulsionar a cultura no Espirito Santo.

A premiagao representa um marco nao so6 para Afonso Claudio, mas para o Espirito Santo, pois é o

primeiro azeite capixaba premiado em uma competi¢ao internacional.

Deste modo, nada mais justo que submetermos esta Moc¢ao de Aplausos ao llustrissimo Senhor
Leonardo Briosqui Altoé, por esta extraordindria conquista. Seu éxito é motivo de orgulho para
cidade de Afonso Claudio, pois inspira os demais produtores de nosso municipio e eleva o nome de

nossa terra ao mais alto patamar.

Portanto, o subscritor desta, apds os tramites regimentais e a devida deliberacao Plenaria, REQUER
que seja encaminhada cépia da presente MOCAO a “aplaudida”, LEONARDO BRIOSQUE ALTOE,
demonstrando assim o reconhecimento deste Parlamentar em nome deste Poder Legislativo

Municipal, com posterior homenagem nesta Casa de Leis.

Plenario Monsenhor Paulo de Tarso Rautenstrauch

Afonso Claudio/ES, 11 de junho de 2025.

CARLOS ROBERTO TRISTAO DE SOUZA

Vereador
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